
Comme l’a fait mon grand-père 
VVincenzo à Paris,  j’ai à cœur de vous 
faire partager, à travers ma pizza, la 
savoureuse authenticité de la Vera 
Pizza Napoletana, née d’un 
savoir-faire familial de plus de 100 

ans.

La famille Grasso a ouvert en 1916, 
dans le quartier du Vomero à Naples, 
la pizzeria « Gorizia » proposant la 
traditionnelle Pizza Napoletana, 
moelleuse, croustillante et légère.

www.guillaume-grasso.com



Prix en Euro, service compris. Nous n’acceptons pas les chèques
l'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération

Eau gazeuse, apérol, prosecco

J & B

Eau gazeuse, campari, prosecco

Vermouth rouge, campari, eau gazeuse

Purée de Šaise, Prosecco

Gin, Campari, Martini rouge

Purée de pêche, sirop de sucre de canne, Prosecco



Réputé pour sa saveur unique alliant 
douceur finesse et arômes

Similaire au grison, une charcuterie douce et agréable

Charcuterie à la Šagrance fumée et épicée typique de 
ce jambon des alpes italiennes

L’or blanc venu directement de Naples, un goût 
réputé dans le monde entier

Mozzarella de vache légèrement fumée

Il doit son goût inimitable au lait de vache de la race 
Reggiana

Prix en Euro, service compris. Nous n’acceptons pas les chèques

Aubergines et courgeŴes grillées  ainsi que les fameux 
artichauts marinés à la romaine



RicoŴa, provola, courgeŴe, bresaola IGP, parmigiano 24 mois,
huile d’olive EVO

Prix en Euro, service compris. Nous n’acceptons pas les chèques

Sauce  tomate italienne, fiordilaŴe, aubergine, jambon de parma 24 mois, 
parmigiano Reggiano 24 mois, crème de balsamique

Provola, Aubergine, Tomates cerises Corbara, Parmigiano Reggiano 24 mois, 
Crème de Baslamique

Mozzarella di bufala, pomodorini piennolo del vesuvio, 
parma 24 mois, parmigiano 24 mois

Provola, artichauts à la Romaine, Speck IGP, Parmigiano Reggiano 24 mois,
huile d’olive EVO

Je suis certifié par l’Associazione Verace Pizza Napoletana, qui défend le respect 
de la  fabrication de la vraie Pizza Napoletana

Sauce tomate italienne, ail, origan, huile d’olive EVO, basilic

Sauce tomate italienne, Tomates cerises Piennolo del Vesuvio, Anchois de Cetara, Ail,
Origan, Basilic, Huile d’olive EVO

Sauce tomate italienne, grana padano, basilic

Sauce tomate italienne, Provola, Basilic, Grana Padano, Huile d’olive EVO

Sauce tomate italienne, FiordilaŴe, Basilic, Grana Padano, Huile d’olive EVO



Prix en Euro, service compris. Nous n’acceptons pas les chèques

Sauce tomate italienne, FiordilaŴe, Spianata, Basilic, Grana Padano, Huile d’olive EVO

Sauce tomate italienne, FiordilaŴe, Aubergines et CourgeŴes grillées, Champignons, Artichauts 
à la Romaine, Basilic, Grana Padano

Sauce  tomate italienne, FiordilaŴe, RoqueŴe, Jambon de parme 24 mois, 
Parmiggiano Reggiano 24 mois

Sauce tomate italienne, FiordilaŴe, RoqueŴe, Bresaola IGP, Parmiggiano Reggiano 24 mois

Sauce tomate italienne, FiordilaŴe, RoqueŴe, Speck IGP, Parmiggiano Reggiano 24 mois

Sauce  tomate italienne, ricoŴa, spianata , fiordilaŴe

Sauce tomate italienne, RicoŴa, FiordilaŴe, Jambon cuit, FiordillaŴe, Basilic, Grana Padano

Je suis certifié par l’Associazione Verace Pizza Napoletana, qui défend le respect 
de la  fabrication de la vraie Pizza Napoletana

Sauce tomate italienne, FiordilaŴe, Jambon cuit, Champignons, Basilic, Grana Padano

Sauce tomate italienne, FiordilaŴe, Jambon cuit, Champignons, Artichauts à la Romaine, 
Olives Taggiasche Basilic, Grana Padano

RicoŴa, provola, Basilic, Grana Padano

Sauce tomate italienne, Mozzarella di bufala DOP, Basilic, Grana Padano, Huile d’olive EVO

Sauce tomate italienne, Mozzarella di bufala DOP, Basilic, Tomates cerises Piennolo del Vesuvio, 
Grana Padano, Huile d’olive EVO

Tomates cerises corbara, FiordilaŴe, Basilic, Grana Padano, Huile d’olive EVO

Tomates cerises del vesuvio, FiordilaŴe, Basilic, Grana Padano, Huile d’olive EVO



Espresso, ristreŴo, decaffeinato 

Cappucino

Thé / infusion 

Vraie gousse de vanille

ReceŴe du moment

Grappa (5cl) 

Limoncello (5cl)  

Sambuca (5cl)  

Coca, coca zero (33cl) 

Jus de Pomme ou Orange Granini (25cl) 

Evian (100cl) 

1/2 evian (50cl) 

Ferrarelle (100cl) 

1/2 ferrarelle (50cl) 

Nastro azzuro (33cl) 
(Blonde)

(Ambrée)
Flea (33cl)  

Prix en Euro, service compris. Nous n’acceptons pas les chèques
l'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération



Rouge rubis aux arômes de violeŴe, rose et Šuits rouges. 
Belle Šaicheur et tanin délicat. 
La finale est intense et méditerranéens. 

Rubis clair. Parfum de cerises mûres, groseilles et myrtilles. 
Notes florales et herbacées. En bouche, le goût est plein et Šuité avec de bons tanins. 
Finale longue et Šuitée. 

Couleur rouge Rubis avec des tons violacés. 
Bouquet intense de Šuits rouges, mûres et cerise sauvage. 
Profond et Šais, délicat et élégant. 

Grenat aux reflets violets. Arômes de Šuits rouges, souples, secs et immédiats. 
Toute la douceur de Šuits rouges et la Šaîcheur de la brise de mer. 
Bonne structure et intensité. Finale persistant. 

Rubis avec des nuances de grenat. Aux notes de cerise marasca et de violeŴe. 
Grande finesse en bouche avec un tanin délicat. 
Bonne Šaîcheur et une finale agréablement Šuité. 

Rouge rubis avec des tons grenade. Intense et boisée. 
Arômes de baies confites, pin, pruneaux. 
En bouche il est souple et envoûtant, mûr et persistant. Tanins délicat et élégant. 

Rubis presque grenat. Aux notes de rose sauvage, Šuits rouges, dates et poivron vert. 
Les tanins ont une texture délicate. Puissant, Šais et intenses. 
Finale persistante et délicatement épicée. 

Rouge rubis tendant au grenat. Au nez, cerise mûre, tabac séché et genévrier. 
Gorgé chaude avec des tanins élégants. La variété aromatique est importante, 
mais c'est le Šuit rouge de bois qui domine la finale, qui se ferme avec des notes Šaîches, 
minérales et légèrement balsamiques.

Prix en Euro, service compris. Nous n’acceptons pas les chèques
l'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération



Price in Euro, service included. We do not accept checks
Alcohol abuse is dangerous for your health to consume in moderation

Au nez, arômes de fleurs d’acacias etcitronnelle. 
Belle Šaîcheur en bouche avec retour de Šuits blancs et notes minérales. 
Finale long avec une légère perception d’agrumes.

Couleur jaune paille,brillant. Arômes rappelant les agrumes et les fleurs blanches. 
Souple au palais, finale sec et fleuri

Jaune paille clair avec des reflets verdâtres. 
Herbacée sur le nez avec des arômes intenses et variés. 
En bouche, le goût est Šuité, prune, pêche, puis finale sec, Šuité et minérale. 

Couleur rose cuivré. Au nez arômes de rhubarbe, groseille et Šuits des bois. 
Frais,agréable, légèrement Šuité au finale sec

Couleur rose cuivré. Au nez arômes de rhubarbe, groseille et Šuits des bois. 
Frais, agréable, légèrement Šuité au finale sec.

Couleur jaune paille, lumineux et brillant. 
Arômes nets de fleurs et des Šuits descriptifs du raisin Glera, Chèvrefeuille, acacia, poire,
pomme. En bouche, il est Šais, délicat et Šuité.


